
 

 
 

Laurent Arbeit & son Equipe 

 

vous  proposent leurs Menus  pour groupe & grande Table 

 
 

 
 

   Le menu ‘de TRADITION’   à 42 €   

 
 
 
Rillette de jarret de cochon 

Poireau bien ravigoté 

--- 
 

Cuisse de canard confite 

Süririewa d’Alexia aux zestes d’oranges 

 
--- 

 
Traditionnelle torche aux marrons 
Comme depuis toujours en cette saison ! 

 
 

 

Le menu ‘de FETE’  à  55 €     

 
 

 

Notre très traditionnel foie gras de canard, 

comme le préparait mon Papa 

--- 
 

Quelques saint Jacques juste snackées 
 

--- 
 

Quasi de veau, mijotée de spatzlés de Grand-Mère 

 

--- 
 
tout petit vacherin glacé vanille & fraise 

dressé au moment avec une vraie crème fouettée 

 

 

 

 

01.02.2024 



 

 

Accueil …  

Nous vous accueillons avec plaisir pour vos repas de Fête, 

• Au déjeuner, à partir de 12h00, départ au plus tard à 16h00 

• Au diner, à partir de 19h00, départ au plus tard à 23h45 

 

La composition de votre Menu … 
Tous nos produits sont frais, de saison, et cuisinés ‘Maison’… ils sont donc naturellement sujets aux aléas du Marché. 
Nous nous réservons ainsi le droit de modifier la composition de certains plats en cas de problème d’approvisionnement par des produits de 

qualité équivalente ou supérieure. Nous vous remercions de nous permettre, par votre confiance et votre compréhension, de cuisiner avec 

passion des produits frais pour le plaisir de vos papilles… 

Tout changement dans la composition du menu initial peut engendrer un supplément de facturation. 

Nous vous prions de nous confirmer le nombre exact de convives et faire part du choix définitif de la composition du Menu 72h à l’avance 

(composition identique pour l’unanimité de votre Table). 

 

 

Pour compléter votre Menu, nous vous proposons … 

• L’accord « Mets & Vins » : A l’apéritif, une coupe de Crémant ou bière ou verre de vin d’Alsace, ou 1 boisson soft (sans alcool) au 

choix / Avec le menu, 2 verres de vin / 1 eau minérale / 1 café     +25.00€/pers. 

• Pour accompagner votre Apéritif : … nos tartes flambées, … L’apéro des Papis... ou… à tartiner... ou… à picorer... ou… à 

tremper... !! 

• En milieu de repas, le « Trou » : sorbet arrosé de marc de Gewurtz     +07.00€/pers. 

• Notre sélection de Fromages affinés par Maitre Antony      +10.00€/pers. 
• Pour toute prestation extérieure de décoration florale ou biscuiterie, nous vous recommandons nos partenaires habituels :  

Feuilles & Fleurs (Sierentz) ; Pâtisseries Kieny (Riedisheim) – Koffol (Sierentz) – Schuller (Sierentz) – Zussy (Sierentz) …  

Contact… 

Disponible du jeudi au lundi, notre Equipe reste à votre écoute le matin par téléphone ou sur prise de rendez-vous, pour organiser votre 

repas et faire de cet Evènement un « Instant Gourmand … entre tradition & modernité » ! 

 

 

 

 

    

2 rue Rogg Haas 68510 SIERENTZ 

 

Tél 00 33 (0)9 83 37 16 80 


